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Zl FICHA TECNICA

PRODUCTO

Cocktail “Frutado” en base de vino blanco bajo en alcohol, beberlo es pura frescura que te
transporta directo al verano.

Este vino con alma de cocktail equilibra la suavidad frutal con una explosion vibrante de
pomelo amarillo y maracuya, ideal para disfrutar bien frio en una tarde al aire libre. Dejarte
llevar por aromas tropicales que despiertan los sentidos desde la primera copa.

NOTAS DE CATA

© Amarillo cobrizo, con notas doradas

L Predominan los frutos tropicales, con
marcados aromas citricos.

< Entrada en boca dulce con una acidez
equilibrada y un marcado sabor a pomelo
con notas frescas y tropicales del maracuya

INGREDIENTES Y MAS

. 91,0 % Blend de Vinos Blancos
organicos Bajos en Alcohol

. 8,8 % Jugo de Uvas Organico

. 0,2 % Aromatizante.

. Alcohol 8,0° v/v

. Acidez 7,2 gs/lt

. Azucar Residual 70 gs/lt

ACOMPANAMIENTOS

Ideal para tomarlo como aperitivo, para companar
una picada, o con ensaladas verdes con frutos
secos. Con hielo y una rodaja de limon.

REGION TIPO VINO
Mendoza - Arg. Wine Cocktail

LAY @E SERVICIO

85%°  Blend Blancas 2 °C (Helado!)

PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 ml.
Medida botella: 298 x 82 mm
Peso botella: 1.160 gs.

Cadigo botella: 7798331101475
Medida caja: 270 x 180 x 300 mm
Peso caja: 7,160 kgs.

Cad. 6 bot: [ AR 0 - s AlGOHEE
Cod. 12 bot: 4 J RA . WINE COCKTAILS Y« £
Consolidado Carga: ' b’

Pallet 1,0 /1,2 /1,65 mts (An/Lg/AU
140 cajas - 1.050 kgs
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