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FICHA TECNICA

PRODUCTO

Cocktail “Frutado” en base de vino Rosado bajo en alcohol, beberlo es pura frescura que te

transporta directo al verano.

Este vino con alma de cocktail equilibra, con un perfil sutilmente floral que combina la
dulzura natural de la frutilla con la elegancia dcida del hibiscus. Es fresco, de un color
vibrante y con ese punto justo de relax para cortar la tarde.

NOTAS DE CATA

© Delicado color Rosado, perlado y brillante

s Predominancia de aromas a frutilla madura,
con marcados aromas florales y citricos.

< Entrada en boca dulce de acidez equilibrada,
marcado sabor a frutillas buena acidez y
picor

INGREDIENTES Y MAS

. 91,0 % Blend de Vino Rosados y
blancos organicos Bajos en Alcohol

. 8,8 % Jugo de Uvas Organico

. 0,2 % Aromatizante.

. Alcohol 8,0° viv

.Acidez 7,1 gs/lt

. Azucar Residual 70 gs/lt

ACOMPANAMIENTOS

Ideal para tomarlo como aperitivo, para companar
una picada, o con ensaladas verdes con frutos
secos. Con hielo y trozos de frutos rojos como
arandanos y frutillas.

REGION TIPO VINO
Mendoza - Arg. Wine Cocktail
. UVA = SERVICIO
s35° Malhec s 2 °C (Helado!)
Sauvignon Blanc

PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 mL.
Medida botella: 298 x 82 mm
Peso botella: 1.160 gs.

Cadigo botella: 7798331101482
Medida caja: 270 x 180 x 300 mm
Peso caja: 7,160 kgs.

Cdd. 6 bot:

Cdd. 12 bot:

Consolidado Carga:

Pallet 1,0 /1,2 /1,65 mts (An/Lg/Al
140 cajas - 1.050 kgs
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