> N\ ST\ /i

MENDOZA . ARGENTINA Cﬁgsh}ilc WUA@QY
ONTLAI ONTLAI/
c ol N2> A .

RESERVA
DE F/ 1A

R pes
do2a _ XA

FICHA TECNICA

Varietal: Malbec

Cosecha: 2022

Region: Maipu, Mendoza

Elaboracion:

Vinificacion cldsica en tinto, con remontajes periodicos, tem-
peratura de fermentacion entre 24 y 27°C con una maceracion
total de 15 dias. Fermentacion maloldctica 100% realizada.
Tiene una crianza de 6 meses en roble franceés.

Endélogo Juan Manuel Cabrera

DATOS ANALITICOS

Alcohol Acidez total Azucar residual
13,7 % v/v 5849/l 29/l

NOTAS DE CATA

Vista: Posee un color rojo violdceo muy intenso ONTLAI

Nariz: Presenta aromas de frutas rojas como ciruelas y

violetas. | RESE
: DE FA?!

Boca: Vino de gran cuerpo, con taninos sedosos y un final
persistente. Malbec

PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 ml.
Medida botella: 299 x 71 mm

Peso botella: 1.759 gs.

Cédigo botella: 7798331100430
Medida caja: 240 x 159 x 298 mm
Peso caja 7,116 kgs.

Codigo caja: 7798331100447
Consolidado: Pallet 1,0 x 1,2 x 1,5 mts
140 cajas - 1.012 kgs

7~
@; ..

%M;ﬂ“

MENDOZA . ARC

CERTIFICACIONES

(14
3% C02
7 Control
Nosotros Medimas
y Mitigamas nugstra
emision de €0,

info@montlaiz.com www.montlaiz.com




