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FICHA TECNICA

Varietal: 90% Pedro Giménez y 10% Moscatel
Cosecha: 2022
Region: Montecaseros, San Martin, Mendoza

Elaboracion:

Molienda y descobajado, encubado con las pieles,
fermentacion a 15° -17°C sin agregado de SO2, con pigeages
diarios en fermentacion.

Conservacion sobre las pieles durante 6 meses.

Embotellado sin filtrar por lo que posee un leve enturbiamiento.
Endélogo Juan Manuel Cabrera

DATOS ANALITICOS

Alcohol Acidez total Azucar residual
12,3 % 5849/l 2,09/

NOTAS DE CATA

Vista: Posee un color naranja con visos ocre

Nariz: Destacan aromas de manzanilla, tilo, hoja de té y peras.
Boca: Se percibes las notas de manzanilla, en combinacion
con frutas blancas. Posee una acidez marcada que lo hace
fresco y con un largo final de boca.

PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 ml.

Medida botella: 290 x 90 mm

Peso botella: 1.250 gs.

Cédigo botella: 7798331100850

Medida caja: 270 x 180 x 300 mm

Peso caja: 7,500 kgs.

Cédigo caja 6 bot.: 7798331100874

Cédigo caja 12 bot.: 7798331100867

Consolidado: Pallet 1,0 x 1,2 x 1,65mts /110 cajas - 850 kgs
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