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FICHA TECNICA

Varietal: 100% Malbec
Cosecha: 2024
Regioén: Maipu, Mendoza

Elaboracion:

Vinificacién cldsica en tinto, sin agregado de SO2,

con remontajes periodicos, temperatura de fermentacion
de entre 24 y 27°C y una maceracion total de 10 dias.

Endlogo Juan Manuel Cabrera

DATOS ANALITICOS

Alcohol Acidez total Azucar residual
13 % v/v 6,29/l 2,79/l

NOTAS DE CATA

Vista: Posee un color violdceo profundo.

Nariz: Intenso aroma de frutos que revelan la pureza del
varietal como ciruelas y violetas, con algunas notas de
hierbas verdes.

Boca: Se presenta con una estructura media-alta, taninos re-
dondos y vibrantes, un largo final de boca fresco y equilibrado.

PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 ml.

Medida botella: 290 x 90 mm

Peso botella: 1.250 gs.

Cédigo botella: 7798331100935

Medida caja: 270 x 180 x 300 mm

Peso caja 7,500 kgs.

Cédigo caja 6 bot.: 7798331100959

Cédigo caja 12 bot.: 7798331100942

Consolidado: Pallet 1,0 x 1,2 x 1,65mts /110 cajas - 850 kgs

CERTIFICACIONES
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