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FICHA TECNICA

Varietal: 100% Torrontés
Cosecha: 2024
Regioén: San Martin, Mendoza.

Elaboracién:

Molienda y descobajado, Fermentacion a 15° -17°C.
Conservacion sobre lias finas durante su conservacion en
vasijas.

Enélogo Juan Manuel Cabrera

DATOS ANALITICOS

Alcohol Acidez total Azucar residual
13 % 6 g/l 1.8 g/l

NOTAS DE CATA “ANDELI()]}

Vista: Posee un color amarillo verdoso. ¢
Nariz: Presencia de notas florales y citricas. \ O
Boca: Acidez balanceada y refrescante, con notas de mango -‘

y rosas.

y
PRESENTACION

Contenido caja: 6 bot. x 750 ml. A A
Medida botella: 299 x 71 mm

Peso botella: 1.159 gs.

Cdédigo botella: 7798331100515
Medida caja: 240 x 159 x 298 mm
Peso caja 7,716 kgs.

Cédigo caja:

Consolidado: Pallet 1,0 x 1,2 x 1,5 mts
140 cajas - 1.012 kgs
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